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Apresentacao

E com grande satisfacdo que convidamos
voceé para relembrar conosco os momentos
que marcaram este ano tdo significativo do
Centro de Referéncia do Queijo Artesanal -
CRQA e do Instituto de Hospitalidade e Artes
Culinarias - INHAC. Foram muitos desafios,
conquistas e aprendizados em nossa missdo
de valorizar a cozinha mineira, o Queijo Minas
Artesanal e promover a insergédo produtiva de
jovens por meio da gastronomia.

Nosso centro cultural, projeto unico no
Brasil, tem como esséncia a valorizagédo do
bindmio cultura e educagao em Minas Gerais.
Em 2024, vimos essa missdo se materializar
de maneira notavel nas diversas frentes em
que atuamos. A principal delas foi a
concretizagao da primeira turma do Curso
Técnico em Gastronomia do INHAC. Foi
emocionante acompanhar alguns dos nossos
alunos ingressarem no mercado de trabalho
durante o curso, estagiando em renomados
restaurantes de Belo Horizonte.

No Centro de Referéncia do Queijo Artesanal,
celebramos um marco histdérico para Minas e
o Brasil: o reconhecimento dos Modos de
Fazer o Queijo Minas Artesanal como
Patriménio Cultural Imaterial da Humanidade
pela UNESCO. Esse titulo € uma homenagem
justa aos produtores que, com suas praticas e
tradigdes, mantém viva a esséncia desse
simbolo da nossa cultura.

Além disso, promovemos 78 eventos
corporativos e culturais internos,
participamos de 16 eventos externos,
alcangcando um publico total de 158,5 mil
pessoas que conectaram saberes e sabores,
reafirmando nosso compromisso com a
disseminacdo da riqueza cultural e
gastronémica do nosso estado.

Queremos expressar nossa profunda gratidao
a todos os patrocinadores que estiveram ao
nosso lado ao longo deste ano. Nossos
numeros so6 crescem e a ampliagao do
impacto cultural e social do nosso projeto, a
cada agdo realizada, cada conquista
celebrada e cada sonho que ajudamos a
transformar em realidade, foram possiveis
gragas a confianga e ao investimento de
vocés. E uma parceria que vai além do apoio
financeiro; ela simboliza um compromisso
com o desenvolvimento cultural, educacional
e social de Minas Gerais. Obrigada por
acreditarem conosco na forga transformadora
da cultura e da educacgdo. Seguimos juntos!

Com gratidao e entusiasmo,

Sarah Rocha

Diretora e fundadora do Centro de Referéncia
do Queijo Artesanal (CRQA) e do Instituto de
Hospitalidade e Artes Culinarias (INHAC)
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Sobre 0 CRQA e INHAC

O Centro de Referéncia do Queijo Artesanal -
CRQA e o Instituto de Hospitalidade e Artes
Culindrias - INHAC compdem um centro
cultural Unico no Brasil, que atua na
promogao da cozinha mineira, dos queijos
artesanais de Minas e na insercao produtiva
de jovens por meio da gastronomia.
Localizado no Espago 356, em Belo Horizonte
(MG), suas areas multiuso sdo dedicadas a
valorizagao do bindmio cultura e educacgdo
em Minas Gerais.

O CRQA reline o Museu do Queijo Artesanal, a
loja colaborativa com produtos mineiros de
exceléncia, a primeira biblioteca do estado
dedicada a gastronomia, anfiteatro para
eventos, area de convivéncia e sala de aula
completa com cozinha didatica para
atividades formativas. Seu projeto
arquitetdnico, assinado pelo arquiteto José
Lourenco, foi selecionado em 2024 entre os
30 melhores projetos dos paises de lingua
portuguesa, na categoria Arquitetura e
Cultura, pela Revista Arch Daily. Recebe
gratuitamente escolas, grupos agendados e
publico em geral que queira aprender um
pouco mais sobre a importancia do queijo
artesanal.

Escola de gastronomia de padrao
internacional em Belo Horizonte, o INHAC é
resultado da soma de esforgos em prol da
qualificagdo dos jovens de Minas Gerais.

O chef Léo Paixdo assina a diretoria
académica do instituto, que deu inicio em
2024 a primeira turma do Curso Técnico em
Gastronomia. Reconhecido pelo Conselho
Estadual de Educagao, o curso é gratuito,
voltado para jovens em situacdo de
vulnerabilidade social, com carga horaria
de 960 horas e 80 vagas anuais.




NOSSO0sS objetivos institucionais

e Resgatar, valorizar e difundir saberes e modos
de producao tradicionais, contribuindo para a
preservacao do patriménio imaterial de Minas
Gerais, com especial destaque para o Queijo
Minas Artesanal.

e Promover a capacitacao de exceléncia e a
insergdo produtiva de jovens em situagao de
vulnerabilidade.

e Promover nacional e internacionalmente os
produtos artesanais mineiros, por meio de
acOes de promocdo comercial e parcerias
internacionais.

e Proporcionar um espago permanente para
capacitagao, treinamento e entretenimento
para as pessoas de Belo Horizonte e regido
metropolitana.

e Fomentar, de forma coordenada, o
investimento de recursos incentivados em
acOes de promocgdo da cultura, da educacgdo e
insercao produtiva.

e

/
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Como contribuimos para atingir os Objetivos
de Desenvolvimento Sustentavel (ODS)

e Educacao de qualidade.
e |gualdade de género.

e Trabalho decente e crescimento econdmico.

e Reducdo das desigualdades.

e Consumo e produgdo responsaveis.
e Paz, justica e instituicbes eficazes.
e Parcerias e meios de implementacao

Objetivos de Desenvolvimento Sustentavel (ODS)

Até 2030, aumentar substancialmente o
numero de jovens e adultos que tenham
habilidades relevantes, inclusive
competéncias técnicas e profissionais,
para emprego, trabalho decente e
empreendedorismo.

Até 2030, garantir que todos os alunos
adquiram conhecimentos e habilidades
necessarias para promover, por meio da
educagdo, o desenvolvimento e estilos de
vida sustentaveis, direitos humanos,
igualdade de género, promogéao de uma
cultura de paz e ndo violéncia, cidadania
global e valorizacédo da diversidade
cultural.

Construir e melhorar instalacdes fisicas
para educacdo, apropriadas para criangas
e sensiveis as deficiéncias e ao género, e
que proporcionem ambientes de
aprendizagem seguros e nao violentos.

Até 2030, aumentar
substancialmente o contingente de
professores qualificados, inclusive
por meio da cooperagdo
internacional para a formacao de
professores.

Promover politicas orientadas para
o desenvolvimento que apoiem as
atividades produtivas, geracao de
emprego decente,
empreendedorismo, criatividade e
inovacgao, e incentivar a
formalizagdo e o crescimento das
micro, pequenas e médias empresas.
Melhorar progressivamente, até
2030, a eficiéncia dos recursos
globais no consumo e na producao,
e empenhar-se para dissociar o
crescimento econdmico da
degradacao ambiental.
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Destaques dos eventos que 0 CRQA

promoveu ou participou em 2024

Oficina, degustacao de
LRCVEIMGERRIEITEI  queijos, cooking show, almoco,
Publico: 4,7 mil coguetel, jantar e visitas
guiadas.

HONG IO e Festival do Queijo Minas Artesanal
do com participacao

SreiE o i (Expominas), Comunidade Morro
espontanea. das Pedras, Portugal, Espaco 356,
Publico: 35,6 mil CasaCor 2024.

6 eventos externos Mundial do Queijo (SP),
relacionados ao Expoqueijo (Araxa), Festival do
queijo artesanal Queijo Coalho (CE), Concursos
Publico: 118,1 mil estaduais e regionais.

PuUblico total; 158,65 mil
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Festival Queijo Minas Artesanal
Expominas

Produtores, distribuidores, chefs e apreciadores do
queijo artesanal mineiro de leite cru se reuniram de . .
13 a1l5dejunho, no 62 Festival do Queijo Artesanal 3 dias de Festival

de Minas, no Expominas, em Belo Horizonte. 8 Oficinas Queijo e Cultura
Durante o tradicional evento realizado pelo Sistema 20 receitas elaboradas
Faemg foi celebrada a parceria com o CRQA, por . . ..
meio do Instituto Antonio Ernesto de Salvo (Inaes). 120 participantes das oficinas
A parceria visa um trabalho conjunto para 8.000 visitantes no Festival
impulsionar os produtos de exceléncia de Minas
Gerais.
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2° Festival Queijo e Cultura
Especial CasaCor

De 15 de agosto a 15 de setembro, o Centro de
Referéncia do Queijo Artesanal promoveu uma série
de atracgdes gratuitas na 22 edigao do Festival
Queijo e Cultura - Especial CasaCor 2024.

Os eventos combinaram musica, cultura e
gastronomia e reuniram mais de 1.400 visitantes.
Um dos destaques da programacdao foi a Biblioteca
Humana, atividade inédita em Belo Horizonte que

30 dias de evento
1.400 participantes

reuniu chefs mineiros renomados e produtores de 5 apresentacdes no Queijo e Jazz
queijo para compartilhar suas histoérias de vida. 4 Bibliotecas Humanas

Além disso, o Festival trouxe ainda cooking shows, .. ~ ..
oficinas de maturagéo de queijos, shows de jazz 2 Oficinas de Maturacao de Queijos
com curadoria do maestro Marcelo Ramos e DJs 2 Cooking Shows

convidados por Filipe Brasil. Os alunos do INHAC 3 DJs se apresentaram

comandaram o Café-escola com um cardapio .
: , X 4 chefs convidados

especial. O evento aconteceu simultaneamente a . ‘

programacéo da CasaCor 2024, que recebeu 20 mil 6 produtores de queijos convidados

visitantes em 52 dias de evento no Espacgo 356.
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Visitas guiadas

Em nosso espacgo recebemos escolas publicas, L. .
privadas e grupos agendados interessados em 18 visitas realizadas

aprender um pouco mais sobre a importancia do 13 escolas publicas e privadas
queijo artesanal. Visitagdo gratuita e, para o publico 5 visitas de grupos

infantil, programacao especial com contacao de
histdrias, além da degustacao de queijos e entrega
de certificado de participacdo.

723 visitantes: publico total







PatrimOnio da Humanidade

Um marco na histéria de Minas e do mundo:
Somos Patrimdnio da Humanidade!

Os Modos de Fazer o Queijo Minas Artesanal foram

reconhecidos como Patrimoénio Imaterial Cultural da

Humanidade pela Unesco! Noés, do Centro de
Referéncia do Queijo Artesanal, Unico no pais
dedicado a valorizagao do queijo, temos muito
orgulho de fazer parte dessa historial

Linha do tempo:

2002: o lepha/MG registrou o modo de fazer
queijo artesanal na regido do Serro como o
primeiro bem cultural imaterial do estado.
2008: os modos de fazer o queijo artesanal
de leite cru foram reconhecidos como
Patrimoénio Cultural Imaterial do Brasil,

pelo Iphan.

2022: levamos 0s queijos artesanais para
Marrocos, quando foi oficializada a
candidatura na Unesco.

2024: Somos Patriménio da Humanidade!

O primeiro produto da cultura alimentar do
Brasil a ter o titulo.

E os produtores, que sao os detentores
dos saberes do modo de fazer o queijo,
sao nossos homenageados, por serem
0s principais responsaveis pelo
reconhecimento.

O titulo de Patriménio da Humanidade
pela Unesco valoriza nossas tradigdes
e preserva esse legado para as
geragdes futuras, consolidando o
queijo artesanal como um dos maiores
simbolos da cultura de Minas Gerais.

As empresas que apoiam o projeto
também sdo parte desse momento
histérico.
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Campanha CRQA: Somos Patrimonio da Humanidade

Pop Cards

Fomos noticia no mundo todo:
- o~ = Bk ESTADO DE MINAS

yahoo!/life

Dorlblie s s

Pt ]
Brazil's Minas cheese gets added to UNESCO list

BTM | Série ‘Queijo Minas Artesanal’ ep.3
@ TVBadMina: oy g,

4 GI 2 Compatihar ..

MDA AT

e === R, '
Quei = LT e e
1 LEaRE
© 4 E
T G ISTOE

artesanal agora ;
¢ Patriménio F.
da Humanidade

Queljo Minas ¢ reconhecido como patriménio
imaterial da Unesco
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Jantar em homenagem aos produtores

O Centro de Referéncia do Queijo
Artesanal se uniu a Amiqueijo para
uma homenagem especial aos
produtores do Queijo Minas
Artesanal. Celebramos o titulo de
Patrim&nio Cultural Imaterial da
Humanidade pela Unesco,
reconhecimento dos modos de
fazer o Queijo Minas Artesanal, que
os produtores preservam ha
geracdes. E gracas a eles que essa
tradicao permanece viva e forte.

No evento, a Gerdau, nossa
patrocinadora, entregou placas de
reconhecimento aos produtores de
cada regiao, valorizando seu papel
essencial na histéria e cultura de
Minas Gerais. O jantar foi
preparado pelos alunos do Instituto
de Hospitalidade e Artes Culinarias,
sob a supervisao do chefe
professor Felipe Galastro.

O queijo é a alma do mineiro!
Viva os produtores!
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Eventos CRQA

:-" \: ..l = 2 . .:_\ - :'. ' ,‘ .t
12 Encontro de Vitinicultura de Minas Gerais Coquetel de 190 anos da AngloGold Ashanti no
Expominas: jantar preparado pelos alunos do INHAC.
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Eventos CRQA

Concurso Gastronémico Unimed BH: Team Building dos médicos
cozinhando com os alunos do INHAC.
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Eventos sobre Queljos

59 MUNDIAL

00 QUEID

W HR.&HL 2024

Mundial do Queijo - Sado Expoqueijo - Araxa/MG,

Paulo/SP, 11 a 14 de abril 28 e 29 de junho
50 mil visitantes 45 mil visitantes

@} | Festival do Queijo Coalho
Sl | Jaguaribe/CE
| 5 mil visitantes
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Algumas visitas de 2024

A presidente do 50 Best no Brasil, Rosa Luisa Helena Trajano degustou delicias
Morais, e Marilia Couto. mineiras no CRQA em sua passagem por BH.

Embaixadora da Unidao Europeia no Brasil,
Marian Schuegraf.

Filosofa, professora, escritora, poetisa Lucia
Helena Galvao deu uma palestra para os
alunos do INHAC.
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Um ano de muito aprendizado no INHAC

Nas aulas praticas do INHAC, cada detalhe importa, e cada técnica é
aprimorada para preparar profissionais de exceléncia na cozinha. Ao longo
do ano, os alunos aprenderam a utilizar produtos mineiros, aplicaram
técnicas na preparagao de sopas, carnes, frutos do mar, massas e entradas.
Esses pratos sdo apenas uma amostra do que nossos alunos sao capazes
de executar quando combinam técnica, paixao e bons ingredientes.

Aulas Préaticas







Café-escola do INHAC

Como parte da programacao do 22 Festival Queijo e Cultura, o Café-escola do INHAC trouxe
delicias mineiras preparadas e servidas pelos alunos do Instituto. Sob o comando do professor
e chef Jaime Solares, eles colocaram em pratica o aprendizado da sala de aula. Os alunos
participaram de todo o processo, desde a elaboracdo do plano de negdcios, passando pelo
controle de estoque, fichas técnicas e servigo ao cliente.




INHAC em Portugal

A gastronomia mineira atravessou as fronteiras do Brasil e foi apresentada em Portugal, de
12 a7 dejulho, em uma série de eventos. O chef residente do Centro de Referéncia, Paulo
Turziani, e duas alunas do INHAC, ensinaram aos portugueses as receitas mineiras na cozinha
show realizada nas Festas de Sao Pedro, em Porto de Mdés. Na mala foram os melhores
queijos, doces como goiabada e doce de leite, além de azeites mineiros e diversos produtos
de exceléncia para apresentar ao publico europeu. A programacao em Portugal contou ainda
com visitas técnicas a restaurantes e degustacdo de produtos tipicos. A iniciativa integrou

as acdes do Ano da Cozinha Mineira, com destaque para a candidatura do Queijo Minas
Artesanal como Patriménio da Humanidade pela Unesco.

4 .

,."|]\|an E CHG\ EM

o W, "PORTUGAL

...... L PINHAC E CRQT EM

Q """ PORTUGAL
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Visitas técnicas INHAC

Experiéncias marcantes e muito aprendizado sobre a culindria mineira.

Nossos alunos tiveram a oportunidade de vivenciar de perto nossas tradi¢des: visitaram o
Mercado Central para explorar os sabores e aromas que fazem parte da esséncia de Minas
Gerais e conheceram o Sitio do Lébo, onde aprenderam sobre o processo artesanal de
producgao do Queijo Inconfidentes. Essas visitas técnicas foram mais do que aulas, foram
momentos de conexao com as origens e os saberes da nossa gastronomia.
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Aulas teodricas: Professores convidados

il fg\;_;’%.-

Terroir Mineiro, com prof. Eduardo Avelar

Fotografia, com prof2 Ana Colla
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Café, com prof2 Julia Henriques

Azeites, com prof2 Ana Beloto

Professores da UFMG
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comunicacao Midias Sociais

INHAC CRQA

Instagram Instagram

e 122 posts de Feed no ano, sendo 60 e 167 posts de Feed no ano, sendo 73
videos para reels; videos para reels

¢ Mais de 500 posts nos Stories; e Mais de 500 posts nos Stories

e 21,6 mil curtidas; e 12,4 mil curtidas

e 780 comentarios; e 3831 comentarios

e 1.4 mil compartilhamentos; e 1.5 mil compartilhamentos

e 349,7 mil contas alcangadas; e 1559 mil contas alcangadas

e 1536 milhdes de impressdes; e 288,5 milimpressoes

e 9.820 seguidores > aumento de 79% e 6.538 seguidores >>> aumento de 26%
dos seguidores em relagdo a 2023 dos seguidores em relagdo a 2023

Posts mais visualizados:
< Insights da reel m < Insighns do reel

L sspeaga cimisnal e agregs prdaes o sspard

Estio aberias as inscrighes para as turmas do Cur...
. . v n

visda geral O 261 & " 5 L » . b4 L

> - a v RN o il e 5

7EWE laml 2 82 2

Visio geral © o n "'
Visio geral & Visio geral ©

fiance
Alcance &

86,657
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Midias sociais - Relatorio anual

INHAC CRQA

Facebook Facebook

Desempeaho Lldsio Cumalati
Abcance O i r i 0o Cliques ne fink @
352 r1 20 ¢ 0 9 T+ Soamea - Sopridorni®  Cllaven ne bk
2253 mil 770 | 3,8 mil 1,3 mil 7.8 mil 2=
Detalhamento do alcance
Toal Datalhamanto do alcance
352 320 Tetal
D orghnies 225274 1 e
60 ¢+ | D orghnice
3975 Loaw
De andincios / 2
30 de T e set 16 de des * Do asdngiv
PPy e ot dedes 292 ; e 222755 % 1in

INHAC CRQA

Instagram Instagram

Dwasmpanho (8 v L]
Desemzenha D Cuvsiative @
Bcs @ emisgion | dejee e 203 11 0 e Se D) ppeibeene®  Clyimas Bk O
- s s B o conteus O Seguis o Chigues ne link &
242 mil 19,9 mil . 5,4 mil ok " ’ :
! 98mil 178,9 mil 13 | 9,7 mil + e 4 2mil -
6,5 mil

Owtalhamants do sleance
Fotul Dutahamsnto do slance
242045 Total
Deorginks 178865 & :w

141,483 o ——

W ki 127,012 1
. . Wl 0B At s b Mnne N P
A -

S fra— e s 20 08 v 20 dema 7 do st dede 52694
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LinkedIln e Youtube

INHAZ

[ Instituto de
Hospitalidade e Artes...

maig

Inicio  Videos Pl

Excurs&o Sitio do Loba
- Quaijo inconfidentes
10 visuall

Depoimento aluna
Leticia

Cozinhando com :
alunes - Jofio Gabriel
% visgalizaghes -

Cozinhande com Os
Alunos  Larissa

Instituto de Hospitalidade e
Artes Culinarias

D instituto de Hospitalidade & Artes Culindrias
busca r i © trabalbar as .
gastronBmicas de MG

fas tie organizs

& Visualizar & funciondrios no Linkedin

+ Seguindo

Inicio Sobre Publicagies Vagas Pessod

@ Imagens Videns Artigog

m Instituto de Hospitalidade e Artes...
108 o5
Toem- @

Os mocos de fazer o Gueijo Minas Artesanal forarm
conhecidos como Patrimanio da Humanidade! E nd:
LA, femes muite orgulho desse .. vis

Centro de Referéncia do
Queijo Artesanal

al maig

A
L4 Inscrito
Inicio  Videos Shorts Ao Vive  Playlists

Para vocé

Centro de Referéncia do
Queijo Artesanal

Espage de valordzacdo do queijo artesanal mineiro,
seus saberes @ sabores. Patrimdnio Imaterial do
estado.

cior.

<, Luana segue esla pagina

| + Seguindo

Inicic  Sobre  PublicagBes Vagas Pessod

Visdo geral

san3| mineiro, seus
doestada

Ezpago oo valoeizagho do que e ar,
saberes & sabores. Patrimonio imaters,
Afinal, o queijo & a alma do minero!

wue cultura.com.br /
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comunicacao Imprensa

De 120 insercdes em 2023 para 294 em 2024
Aumento de 145%

Total de insercdes: 294
34 matérias citam os patrocinadores
Valoracdo aproximada: R$1.764.582,34

19 entrevistas realizadas

Abrangéncia Nros. Tipo de midia | Nros.
Site 251
Regional 201
TV 16
Nacional 62 Impresso 12
- Youtube 8
Especializada 27
Radio 5
Internacional 4
Revista 2 Clipping 2024
TOTAL 294 TOTAL 294
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Imprensa - Entrevistas
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Destaques na Imprensa

Festival do Que

Produtores, distribusdores, chefsc
apreciadores do gueijo aricsanal
maneiro de leite oo se redoom de 13
a 15 de junho no Festival do Queijo
Ariesanal de Minss, no Expominas,
em Bebo Horizomte. O cvento marcao
micio da parceria entre o Sistema

e — t — =
B ESTARODE WIS Do =

ijo Artesanal de Minas

Facmg Senar ¢ o Centro de Reforén-
cia do Qhuctjo Artesanal (CRQOAL A
colaborag o visa promover prodisios
de exceléncia de Minas Gersis. Esta
unifio fomalece o valorizagdo dos
produtores de queijo ancsanal ¢
mpulsionn o agrominein.

) quelse ¢ eisteos produtes miseltos peomavidos em Pormsgal

20°30
JORAL SIMBOLO DE MG, QUELIO E SUCESSO NO MUNDO

ia de Minas Gerals | Jomal da Band

Queljo rep a

Say Cheesc

ks Bl s b

¢ QUENJO ECULTURA

Desta quintafeira aodia 15 de setembruo, o Centro de Referéncia do Queijo Arte-
sanal promove uma série de atragdes gratuitas na segunda edigao do Festival
Queijo e Cultura - Espedal CasaCor 2024, Misica, gastronamia e oficins estio

a programacao que acontece no Espaco 356 (Rua Adriano Chaves & Matos, 100,
Bairro Dthos d'Agua). Infarmagbes e programacio completa poder ser obtidas
em @queijoecultura (Instagram),
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Destaques na Imprensa

AGRONEGOCIO

Produto movimenta economia e turismo
Miras Geras tem cerca de 30 mi produtores; movimentagio com vendas gica am toma de RS & bihdes ao ano

E

COMOOTRABALHONACOZINHA
MUDAAVIDADEQUEMMAISPRECISA

niESze s

GA STRONOMIA ) o )
1 CROQA: valorizagio ¢ aprendizado

s

-k

Fommtter i i Abmstéa wma o B3 pa Laptnl o

Delegagiio enropeta conhece quedjos de MG [ m

e
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Parcerias

Sistema Faemg Senar
Atuacao pela defesa dos interesses e pela
valorizacao dos produtores rurais
mineiros, especialmente dos produtores
do queijo artesanal. A parceria é uma
unido de esforgos para envolver toda a
cadeia produtiva em Minas, em prol da
valorizagao dos nossos produtos. Nosso
proposito € mostrar para o Brasil e para o
mundo a qualidade excepcional do nosso
queijo, café, cachaga, mel e tantos outros
produtos mineiros que destacam a riqueza
e a diversidade da nossa culinaria.

Al

CENTRO DE EXCELENCIA

JEAN MONNET

UFmMG

UNIVERSIDADE FEDERAL
DE MINAS GERAIS

Centro de Exceléncia Jean Monnet -
UFMG

O CEJM-UFMG, coordenado pela profa. Dra.

Jamile Bergamaschine Mata Diz, faz parte
do programa da Comissao Europeia
(Erasmus+) cuja principal funcao é financiar
projetos de disseminagao, debate e didlogo
sobre distintos aspectos da Unido Europeia.
O Projeto tem como nucleo tematico o
WISDOM (World’s impact of sustainability:
the domain of the model of European Union
and the relation with Mercosul), sendo o
estudo do impacto mundial da
sustentabilidade a partir das relagdes
Mercosul e Unido Europeia. Por meio da
parceria foram cedidos professores para as
aulas tedricas no INHAC.
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RADIO
BAND
NEWS

-ﬂﬂl #bandminas

ami
E

Associagao Mineira do
Queijo Artesanal
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Parcerias

Band Minas

Essa colaboracgao estratégica tem como objetivo
promover a riqueza cultural e gastrondmica de Minas,
com destaque especial para o queijo artesanal. Foram
produzidos conteudos e campanhas que terdo
continuidade em 2025. Com o alcance e a credibilidade da
TV Band Minas, da Radio BandNews FM e demais redes
sociais que reverberam os conteudos, a iniciativa busca
valorizar os pequenos produtores e fortalecer a conexao
entre a tradigcao e a inovagao da culinaria mineira,
atraindo ainda mais visibilidade e apoio ao setor.

Amiqueijo

A parceria visa a realizagao de a¢bes conjuntas para o
fortalecimento dos produtores de queijos artesanais. Em
2024, a Amiqueijo e o Centro de Referéncia do Queijo
Artesanal celebraram juntos o titulo de Patrimdnio da
Humanidade, dentre elas o Jantar em Homenagem aos
Produtores de Queijo e a Degustagcdo Comemorativa de
Queijos Minas Artesanal, no Museu MM Gerdau das Minas e
do Metal, na Praga da Liberdade.

Embaixada da Franga
Intercambio de professores franceses para
aulas dos alunos do INHAC.
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Prestacao de contas

Para que todas essas atividades pudessem ser realizadas e o Centro de Referéncia do
Queijo Artesanal e o INHAC pudessem cumprir os propositos da insercao produtivas
de jovens por meio da gastronomia, a valorizagdo da culinaria mineira e o
fortalecimento da cadeia produtiva do queijo artesanal foram usados como fonte de
recursos principais as Leis de Incentivo a Cultura — Lei Rouanet e Lei Estadual.
Conseguimos viabilizar iniciativas que impactam diretamente produtores, estudantes
e toda a comunidade envolvida.

Principais fontes de recursos:

Projeto Estadual - n°2.018.136.090.182

Valor aprovado: R$1.499.360,00 (valor total para 2 anos)

Valor Captado / Recebido até dez/24: R$1.296.357,12 >>> 86% captado
Gasto até Dez 2024: R$745.656,26 >>> 58% gasto

Acesse este link para ver o detalhamento da aplicagao dos recursos da Lei Estadual.

Projeto Federal - n°236137

Valor aprovado: R$R$21.987.956,63 (valor total para 2 anos)

Valor Captado / Recebido até dez/24: R$3.759.376,70 >>> 17% captado
Gasto até Dez 2024: R$1.506.286,94 >>> 40% gasto

Acesse este link para ver o detalhamento da aplicacdo dos recursos da Lei Federal.

No exercicio de 2024, obtivemos autorizagdo para captagao de 100% dos recursos
para o projeto, porém so captamos 30% do montante autorizado. No entanto, por
meio de uma gestao eficiente, comprometimento da equipe e apoio fundamental de
NOsSsOsS parceiros, conseguimos executar integralmente todas as metas estabelecidas.
A otimizagao dos recursos foi essencial para garantir a continuidade das acdes,
mantendo a exceléncia das atividades e ampliando os beneficios para o publico
atendido.


https://drive.google.com/file/d/1rQACXt4YEkbrIVLTFRYDSFQ2oaJPnV48/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1rQACXt4YEkbrIVLTFRYDSFQ2oaJPnV48/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1KC1kP8wj0vwDRl76ZMehQWT4OYd52bdV/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1KC1kP8wj0vwDRl76ZMehQWT4OYd52bdV/view?usp=sharing

Prestacao de contas

Outras fontes de recursos:

Fazemos parte do Programa Trilhas de Futuro do Governo de Minas que viabiliza
parte dos recursos de manutencao do Curso Técnico em Gastronomia do INHAC, do
transporte e das bolsas de estudos dos alunos. Outra estratégia para diversificar as
receitas, o que nos permite maior eficiéncia nas entregas, é a realizagao de eventos
corporativos nos espacgos multiuso do Centro de Referéncia do Queijo Artesanal.

Nosso compromisso com a responsabilidade fiscal e a efetividade das agcdes nos
motiva a seguir fortalecendo esse trabalho, sempre com foco na valorizagéo do
patriménio gastrondmico e no desenvolvimento sustentavel da cadeia produtiva do
queijo artesanal.

Seguimos firmes em nossa misséo, certos de que, com o apoio continuo dos

patrocinadores, parceiros e da sociedade, poderemos ampliar ainda mais nosso
alcance e impacto nos proximos anos.
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Ministério da Cultura e Governo de Minas Gerais apresentam:
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REDE SOCIAL:
@queijoecultura | @inhacbrasil

EMAIL:
contato@queijoecultura.com.br

ENDERECO:
Espaco 356 - Rua Adriano Chaves e Matos, 100
Olhos d’Agua, Belo Horizonte-MG.
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https://www.instagram.com/queijoecultura

